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Un recorrido que se saborea
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en el Valle de Benasque

Nueve platos creados
solo para estos tres días.



25, 26 y 27 de septiembre

Jornadas
Gastronómicas

            
Anciles

Restaurante Ansils
Calle Gral. Ferraz, n°6
      974 55 11 50
      contacto@restauranteansils.com
      @restauranteansils
      restauranteansils.com

Benasque

Bombardino
Calle Los Huertos S/N
      reservas@bombardinobenasque.com
      @bombardinobenasque
      bombardinobenasque.com

Restaurante El Fogaril
Av. los Tilos, 13
      974 55 16 12
      hotelciria@hotelciria.com
      @ciriahotel
      hotelciria.com

en el Valle de Benasque

Nueve platos creados
solo para estos tres días.

Una cocina con raíces 
familiares que recup�a 
sabores del valle y 
productos de c�canía, 
tra�formándolos con 
creatividad propia.

I�pirado en los pubs 
británicos, reúne 
gastronomía, vinos, cócteles 
y música en un ambiente 
acogedor que invita a 
quedarse.

Situado en el Hotel Ciria, en 
pleno centro de Benasque, 
reint�preta la cocina 
altoar�onesa con una 
propuesta cuidada y 
delicada.
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en el Valle de Benasque

Nueve platos creados
solo para estos tres días.

Castejón de Sos

Restaurante Diamó
Avenida el Ral, 45
      974 553 016
      info@restaurantediamo.com
      @restaurantediamo
      restaurantediamo.com

Cerler

La Borda del Mastín
C. Obispo, s/n,
      974 55 12 07
      @la_borda_del_mastin
      labordadelmastin.webador.es

La Taberna de Casa Cornel
Calle Obispo, 11,
      974 551 102
      info@casacornel.com
      @la_taberna_de_casa_cornel
      casacornel.com/taberna

Tradición y actualidad 
conviven en un espacio con 
caráct� propio, con una 
cocina que no teme 
innovar.

Entre los muros de una 
antigua borda, la cocina 
montañesa se renueva con 
brasas, guisos y una 
mirada actual que 
mantiene muy presentes 
sus raíces.

Cocina de montaña con 
guisos cas�os, carnes de 
caza y productos locales.
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en el Valle de Benasque

Nueve platos creados
solo para estos tres días.

Chía

Restaurante Chongastán
Calle Carretera, s/n,
      974 55 32 00
      info@chongastan.com
      @chongastan
      chongastan.com

Piedrafita

Casa Javier
Calle Gral. Ferraz, n°6
      974 34 42 50 / 674 073 301
      info@casajavier.com
      @casajavier
      casajavier.com/restaurante

Renanué

Restaurante El Hangar
Carretera Nacional, N-260, KM 378, 5
      974 94 34 80
      info@hotelfonsispa.com
      @hotelfonsispa
      hotelfonsispa.com

Tradición familiar llevada 
a la mesa con guisos de 
siempre, carnes de 
ganad�ía propia y 
v�duras de su hu�to.

Cocina de kilómetro c�o, 
de ambiente familiar y 
enfoque sostenible, con el 
sabor cas�o como 
prot�onista.

Un mirador gastronómico 
abi�to al Valle de 
Benasque, con elaboración 
propia y producto local 
como base de una cocina 
honesta y ligada al 
t�ritorio.
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Participa en

en el Valle de Benasque

Nueve platos creados
solo para estos tres días.

Posavasos
del Valle de 
Benasque
Pide el plato de las 
jornadas en cualquierade 
los nueve restaurantes 
participantes y te llevas
el posavasos del Valle de 
Benasque, un recuerdo con 
identidad de montaña.

benasque.com


